
FLEISCH-
BEILAGE

Kalbstafelspitz  
(24h-sous-vide gegart) auf Kalbsjus 

DESSERT-
KNÖDEL

Schoko-Zimt-Knödel
mit Nuss-Nougat-Kern, hausgemachter Vanillesauce  
und Obst der Saison

FÜR DIE 
KLEINEN 

Hausgemachte Käsespätzle mit Röstzwiebeln  
Dazu Wildkräutersalat mit Knödelfein-Dressing und  
gerösteten Kernen

UND DIE GROSSEN

KNÖDEL-
GERICHTE

Spinatknödel 
mit Bergkäse-Kern, Brauner Butter und Grana Padano
 
Rote Beete-Knödel 
mit Ziegenkäse-Kern, Chimi-Churri und Walnüssen

Speckknödel
mit Waldpilzpesto

Kaspress-Knödel 
mit Portwein-Cassis-Zwiebeln

Kräuterknödel (vegan)
mit Miso-Creme

IMMER MIT WILD-
KRÄUTERSALAT,  
KNÖDELFEIN- 
DRESSING UND  
GERÖSTETEN  
KERNEN

Catering-
  Menü

Du hast 
   Fragen?


